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前  言 

本标准按照 GB/T 1.1 给出的规则起草。 

本标准由扬州天健生物科技有限公司提出并负责起草。 

本标准主要起草人：万安琪、窦运楠。 
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混合型饲料添加剂  液态枯草芽孢杆菌+液态乳酸片球菌+液态植物

乳杆菌 

1  范围 

本标准规定了混合型饲料添加剂 液态枯草芽孢杆菌+液态乳酸片球菌+液态植物乳杆菌的要求、试

验方法、检验规则、标签、包装、运输与贮存。 

本标准适用于以纯化水或乙醇为溶剂，饲用天然植物粗提物（液）或饲料原料葡萄糖或蔗糖等为载

体，按照一定比例加入饲料添加剂枯草芽孢杆菌、乳酸片球菌和植物乳杆菌，经混合而成的混合型饲料

添加剂 液态枯草芽孢杆菌+液态乳酸片球菌+液态植物乳杆菌。 

2  规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。

凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB/T 8170   数值修约规则与极限数值的表示和判定。 

GB/T 10647  饲料工业术语。 

GB 10648    饲料标签。 

GB 13078    饲料卫生标准。 

GB/T 13079  饲料中总砷的测定。 

GB/T 13080  饲料中铅的测定  原子吸收光谱法。 

GB/T 13081  饲料中汞的测定。 

GB/T 13082  饲料中镉的测定方法。 

GB 4789.3   食品微生物学检验  大肠菌群计数。 

GB/T 13091  饲料中沙门氏菌的测定。 

GB/T 17480  饲料中黄曲霉毒素 B1的测定。  

GB/T13092  饲料中霉菌总数的测定。 

GB 4789.10  食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验。 

GB 4789.5   食品安全国家标准 食品微生物学检验 志贺氏菌检验。 

GB/T 14699.1 饲料  采样。 

GB/T 18823  饲料检测结果判定的允许误差。 

GB/T 20195  动物饲料  试样的制备。 

NY/T 1444   微生物饲料添加剂技术通则。 

GB/T 26428  饲用微生物制剂中枯草芽孢杆菌的检测。 

JJF 1070     定量包装商品净含量计量检验规则。 

中华人民共和国质量监督检验检疫总局令（2005年）第75号《定量包装商品计量监督管理办法》。 

中华人民共和国农业部公告第2045号 《饲料添加剂品种目录（2013）》。 

中华人民共和国农业部公告第1773号 《饲料原料目录》。 

《饲料添加剂安全使用规范》（中华人民共和国农业部公告第2625号) 。 
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3  要求 

3.1  原料 

应符合《饲料原料目录》和《饲料添加剂品种目录（2013）》的要求。 

3.2  感官 

为色泽均一的液体，无沉淀或有轻摇即散的沉淀，无发霉、酸败等变质现象。 

3.3   pH 值 

为3.5～9.0。 

3.4  理化指标 

理化指标应符合表1的规定。 

表 1 理化指标 

 

 

3.5  净含量及允许偏差 

净含量及允许偏差应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。 

4  试验方法 

4.1  感官 

取适量样品置于洁净、干燥的白瓷盘中，在非阳光直射条件下，观察其色泽、形态，并嗅其气味。 

4.2  pH 值 

取适量样品，按照pH计操作程序测定，读数。 

4.3  枯草芽孢杆菌 

按GB/T 26428的规定进行。 

4.4  乳酸片球菌 

按附录A的规定进行。 

4.5 植物乳杆菌 

项目 
指标 

YZTJ 660 YZTJ 661 

商品名 新型 EM EM 新露 

枯草芽孢杆菌，CFU/L ≥1.0×108 ≥2.0×108 

乳酸片球菌，CFU/L ≥1.0×108 ≥2.0×108 

植物乳杆菌，CFU/L ≥3.0×108 ≥1.0×108 

总砷（以 As 计），mg/kg                                   ≤2.0 

铅（以 Pb 计），mg/kg ≤5.0 

汞（以 Hg 计），mg/kg ≤0.1 

镉（以 Cd 计），mg/kg ≤0.5 

黄曲霉毒素 B1，μg/kg ≤10.0 

杂菌率，% ≤1.0 

大肠菌群，个/kg ≤1.0×105 

沙门氏菌 不得检出 

霉菌总数，个/kg <2.0×107 

志贺氏菌 不得检出 

金黄色葡萄球菌 不得检出 
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按附录 B 的规定进行。 

4.6  总砷 

按GB/T 13079的规定进行。 

4.7  铅 

按GB/T 13080的规定进行。 

4.8  汞 

按GB/T 13081的规定执行。 

4.9  镉 

按GB/T 13082的规定执行。 

4.10 大肠菌群 

按 GB 4789.3 的规定执行。 

4.11 沙门氏菌 

按GB/T 13091的规定执行。 

4.12 黄曲霉毒素 B1 

按GB/T 17480的规定执行。 

4.13 霉菌总数 

按GB/T13092的规定执行。 

4.14 志贺氏菌 

按GB 4789.5的规定执行。 

4.15 金黄色葡萄球菌 

按GB 4789.10的规定执行。 

4.16 杂菌率 

根据以下公式计算样品的杂菌率： 

杂菌率（%）＝杂菌数/（功能微生物的有效活菌数+杂菌数）×100。 

4.17 净含量 

按 JJF 1070 的规定进行。 

5  检验规则 

5.1  组批 

以相同生产工艺、同一批原料在一个生产周期得到的产品为一个批次。 

5.2  采样 

按GB/T 14699.1的规定进行。 

5.3  出厂检验 

    每批产品应有生产质检部门进行出厂检验。检验项目为感官指标、pH、枯草芽孢杆菌含量、乳酸片

球菌含量、植物乳杆菌含量，检验合格并签发检验合格证的产品方可入库或出厂。 

5.4  型式检验 

5.4.1  一般情况下，半年进行一次型式检验。检验项目为本标准第 3 章规定的所有项目。 
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5.4.2  有下列情况之一时，应进行型式检验： 

a)  更改主要原辅材料和关键生产工艺； 

b)  新试制的产品或正常生产的产品停产3个月以上，重新恢复生产时； 

c)  国家质量监督机构提出要求进行型式检验时。 

5.5 定期检验 

   每周从其生产的产品中至少抽取 5个批次的产品自行检验含量指标。如果每周生产少于 5个批次，

按实际生产批次的产品进行检验。 

6  判定规则 

6.1所有项目检测结果与本标准规定的标示值的允许相对误差不超过 20%，则判定为产品合格。 

6.2 有任何指标不符合本标准规定的要求时，可以从双倍量的包装中抽取样品进行复检，复检结果即使

有一项指标不符合本标准要求时，则判定该批产品为不合格。 

6.3 如有致病菌检出，不得复检。直接判定该批产品为不合格。 

7  标签、包装、运输、贮存、质保期 

7.1  标签 

按GB 10648的规定执行。 

7.2  包装 

应采用符合国家相关标准的、无毒的包装材料。包装采用玻璃瓶或塑料瓶（桶），每瓶或桶净含量

10 mL、20 mL、50 mL、100 mL、200 mL、250 mL、500 mL、1 L、5 L、10 L、20L、25 L，外包装采

用瓦楞纸箱。也可根据用户提出的净含量要求进行包装。其净含量的允许短缺量应符合《定量包装商品

计量监督管理办法》的规定。 

7.3  运输 

运输工具应清洁卫生，运输途中应有遮盖物，防止日晒、雨淋，禁止与有毒物质和易污染物混装混

运。 

7.4  贮存 

    应保存于干燥、阴凉、通风的库房内，避免直接日晒。不得与有毒、有害物质一起堆放，严防污染。 

7.5  保质期 

在上述规定的包装贮运条件下，从生产之日起，产品的保质期为24个月。 
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 附录 A 

   （规范性附录） 

                乳酸片球菌的测定 

A.1 菌种 

A.1.1 乳酸片球菌 

A.1.1.1 菌体形态特征 

    菌落小，呈白色。沿洋菜穿刺线的生长物呈丝状。接触酶阴性，不产细胞色素。 

A.2 样品制备 

  准确移取待测样品 10.00mL 放入装有 90mL 无菌生理盐水，均质 30 min，即成 10-1 稀释液；再用移

液器准确吸取 10-1 稀释液 1mL 注入装有 9mL 无菌水的试管中，充分混匀即成 10-2 稀释液；以此类推，

连续稀释，每稀释一步更换无菌枪头，制成 10-3、10-4、10-5 等一系列稀释度菌液，供平板接种用。 

A.3 倒平板 

    用 1mL 无菌吸管分别吸取不同稀释度菌悬液 1mL，分别加至直径为 9cm 的平皿中，当培养基冷却

至 40℃左右，在每个培养皿中各倒入约 15mL 培养基，然后迅速旋动培养皿，使菌悬液与培养基充分混

匀，置水平位置静止后使之凝固，每个稀释度平行做 2 个平皿。 

A.4 培养 

    待培养基凝固后，倒置于 37+1℃培养箱内培养 48h 后取出。 

A.5 计数培养基 

MC培养基：大豆蛋白胨 5.0g，牛肉粉 3.0g，酵母粉 3.0g，葡萄糖 20.0g，乳糖 20.0g。碳酸钙 10.0g，

琼脂 15.0g，加蒸馏水定容至 1000mL，加热煮沸溶解，调节 pH至 6.0±0.2，加入 1%中性红溶液，分装

后 121℃高压灭菌 15～20min,备用。  

A.6 计数 

    以平板上出现 30～300 个菌落数的稀释度平板为计数标准。 

只有一个稀释度，其平均菌落数在 30～300之间时，则以该平均菌落数乘以其稀释倍数。 

    当有两个稀释度，其平均菌落数均在 30～300之间，应按两者菌落总数之比值来决定。若其比例小

于 2应计数两者的平均数，若大于 2则计数其中稀释度较小的菌落总数。 

    若有三个稀释度的平均菌落数均大于 300，则应按稀释度最高的平均菌落数乘以稀释倍数。 

    若有三个稀释度的平均菌落数均小于 30，则应按稀释度最低的平均菌落数乘以稀释倍数。 

    若有三个稀释度的平均菌落数均不在 30～300之间，则以最接近的平均菌落数乘以稀释倍数。 

A.7 计算 

    乳酸片球菌活菌数（CFU/L）=菌落数平均数×稀释倍数×1000。 
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附录 B 

（规范性附录） 

植物乳杆菌的检测方法 

A.1 原理 

每个活菌在适宜的培养基和生长条件下，经过合适的培养时间可繁殖成一个肉眼可见的菌落，通过

对菌落数量的统计，便可计算出相应样品的单位活菌数。 

A.2 试剂与溶液 

A.2.1 生理盐水稀释液 

   准确称取氯化钠 8.5g于 1000 mL容量瓶，用蒸馏水定容，121℃灭菌 30min。   

A.2.2 MRS 琼脂培养基 

                                                                                              

准确称取 MRS 琼脂培养基，加蒸馏水定容至 1000mL，加热煮沸溶解，121℃灭菌 30min,备用。  

A.3 仪器和设备 

A.3.1  天平，感量为 0.01g。 

A.3.2  震荡器。 

A.3.3  恒温培养箱：±1℃。 

A.3.4  灭菌锅。 

A.3.5  超净工作台。 

A.3.6  培养皿。 

A.3.7  移液器：精度为 1 uL。 

A.3.8  显微镜：1000倍。 

A.3.9  玻璃涂布棒。 

A.4 样品处理 

A.4.1  样品稀释 

准确移取待测样品 10.00mL，放入装有 90mL 无菌生理盐水，均质 30 min，即成 10
-1
稀释液；再用

1 mL移液器，吸取 10
-1
稀释液 1 mL移入装有 9mL灭菌生理盐水的试管中，充分混匀即成 10

-2
稀释液；

再换一支无菌吸管吸取 10
-2
菌液 1 mL移入装有 9 mL灭菌生理盐水试管中，即成 10

-3
稀释液；以此类推，

连续稀释，制成 10
-4
、10

-5
等一系列稀释度菌液，供平板接种用。 

A.4.2  混匀 

 用 lmL 无菌吸管分别吸取不同稀释度菌悬液 1mL，分别加至直径为 9cm 的平皿中，当培养基冷却

至 50℃左右，在每个培养皿中各倒入约 20mL培养基，然后迅速旋动培养皿，使菌悬液与培养基充分混

匀，置水平位置静止后使之凝固，每个稀释度平行做 2 个平皿。 

A.4.3  培养 

MRS 培养基平皿置培养箱内 37+1℃倒置培养 48±1h，分别观察菌落形态后计数。 

A.4.4  菌落特征 

植物乳杆菌在 MRS琼脂培养基上菌落生长形态特征为白色，边缘整齐，表面光滑，圆形。 

A.5 菌落计数 

A.5.1  结果计算 

每升样品的活菌数（CFU/L）=菌落平均数×稀释倍数×1000 
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A.5.2 菌落计数方法 

只计植物乳杆菌（特征）的菌落。 

当只有一个稀释度，其菌落数在 30-300之间时，则以该菌落数乘以稀释倍数。 

若有两个稀释度，其菌落数均在 30-300 之间，应按两者菌落数总数之比值来决定。若其比值小于

2，计算两者的平均数乘以稀释倍数；若大于 2则计数其中较小的菌落数乘以稀释倍数。 

结果表示：每升样品中的植物乳杆菌数，单位为 CFU/L。 
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编 制 说 明 
 

1、标准编制的目的和意义 

根据《饲料和饲料添加剂管理条例》有关规定，为规范生产加强管理，确保产品质量，适应市场需

求，便于广大客户和相关部门对我们产品进行监督，保护消费者权益，特制订本标准作为生产和检验的

依据。 

2、编制的原则和依据 

标准编制遵循先进性、实用性、统一性、规范性的原则，重点突出营养、卫生安全指标，卫生营养

指标与国家现行标准和要求接轨，并注重标准的可操作性，严格按 GB/T 1.1 的要求进行编写。 

3、主要技术参数的确定 

标准中液态枯草芽孢杆菌+液态乳酸片球菌+液态植物乳杆菌各项指标的确定依据是《饲料添加剂安

全使用规范》以及国家和行业有关标准和饲养试验数据进行制定；标准草案中卫生指标按 GB 13078《饲

料卫生标准》执行。 

4、标准实施的建议 

本标准经企业法人批准发布，并经企业标准信息公共服务平台备案后，各部门必须遵照执行，在实

际生产中，技术部可根据其产品配方在标准范围内进行调整，在符合本标准的前提下，可将实际含量标

注于标签上。 

 

                                           扬州天健生物科技有限公司                                            

                                     2022 年 03 月 15 日 
 
 


